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Christophe Michalak

Ete 2000
2005

1991-1993 :
1993-1995 :
1995-1997 :
1997-1998 :
1998-1999 :
1999-2000 :
. Paris - Chef Patissier de I’h6tel Plaza Athénée *** Michelin

A 34 ans, I'un des chefs patissiers les plus reconnus de la profession.

Londres et Bruxelles dans la chaine Hilton

Nice - hotel Négresco ™ Michelin

Paris - traiteur Fauchon

Kobé, Japon - ouverture d’une patisserie boutique
New York - consultant pour Pierre Hermé

Paris - Maison Ladurée

Vainqueur de la Coupe du Monde de la Péatisserie.



Privé
Philippe Starck




Fiche recettte n°1
(Ref Philippe Starck - Privé)

- Gateau au metre
- Moulage chesterdfield
-Service a la découpe type guillotine




| ebeau

Patrick Jouin




Fiche recettte n°2
(Ref Patrick Jouin - Lebeau)

- Gateau extérieur / intérieur
- Strates
- Découpe originale




Ventaglio

Charlotte Perriand




Fiche recettte n°3
(Ref Charlotte Perriand- Ventaglio)

- Grandes plaqgues collées au pistolet a colle
- découpe




Pontl

Superleggera




Fiche recettte n°4
(Ref Gio Ponti- Superleggera)

- Batonnets
- Trempage chocolat, séchage




Mario Bellini

6384




Fiche recettte n°5
(Ref Mario Bellini - 684)

- Extrusion
- Découpe / mise en forme




Plero Lissonl
Toot




Fiche recettte n°6
(Ref Piero Lissoni - Toot)

- Gateau au metre
- Coussins sur longues plagques
- découpe




Gerrit Thomas Rietveld
Red and blue




Fiche recettte n°7
(Ref G.T Rietveld - Red&Blue)

- Gateau au metre, plusieurs bandes de couleurs, proportions cohérentes avec le mobilier
- découpe
- présentation en superposition

LLa couleur noir peut étre le plateau du gateau.




Gerrit Thomas Rietveld
Zig Zag




Fiche recette 8 (Ref G.T Rietveld - Zig Zag)

- Petits sablés présentés dans leur moule




(Gaetano Pesce
Feltri




Fiche recettte n°8
(Ref G. Pesce - Feltri)

- Couleur
- Service a I’'emporte piece




Viadimir Moris
Tel : 00 33 1 55 28 89 26
vmoris@patrickjouin.com

Aude Planterose, directrice de I'administration : aplanterose@patrickjouin.com
Tel : 00 331552889 15



